
AOC Graubünden

Chardonnay 2025 von Salis
CHF 29.00

75cl
13.9%
Graubünden
Chardonnay
10067525

Vinifikation
Nach einer kurzen Maischestandzeit werden die Trauben schonend abgepresst. Die 
Gärung erfolgt mit Reinzuchthefen bei kontrollierten Temperaturen von 15 bis 17 °C, 
wodurch die Frische und die aromatische Präzision erhalten bleiben. Anschliessend reift 
der Wein während 12 Monaten in Barriques, davon 20% in neuen französischen 
Eichenfässern und 80% in gebrauchten. Dieser Ausbau verleiht dem Chardonnay 
Eleganz und Fülle sowie eine feine, ausgewogene Balance zwischen Frucht und Holz.

Degustationsnotiz Gaumen
Am Gaumen entfaltet sich der Wein mit beeindruckender Harmonie: kraftvoll und 
zugleich von eleganter Finesse getragen. Seine cremige Textur schmeichelt, während 
eine präzise, lebendige Säure für Spannung und Frische sorgt und dem Wein eine 
wunderbare Leichtigkeit verleiht. 
Der lange, ausgewogene Abgang hallt nach und lädt zum nächsten Schluck ein – ein 
Chardonnay, der mit Selbstverständlichkeit Anspruch und pure Trinkfreude vereint und 
dabei nachhaltig Eindruck hinterlässt.

Passt zu
Geniessen Sie diesen Chardonnay als stilvollen Begleiter zu feinen Vorspeisen, wo er 
seine Frische und Eleganz subtil zur Geltung bringt. Zu edlem Fisch wie Lachs oder 
Zander entfaltet er eine wunderbare Harmonie, während er cremige Pasta- und 
Risottogerichte mit seiner geschmeidigen Fülle genussvoll umspielt.

Trinkreife
Jahrgang + 3 Jahre

Region
Die Bündner Herrschaft ist durch die einzigartige Lage im Rheintal klimatisch sehr 
begünstigt und profitiert vom warmen Südwind, dem Föhn. Die Rebfläche beträgt 
ungefähr 420 Hektaren und ist zu knapp 80% mit roten Rebsorten bestockt, wovon 
Pinot Noir der unbestrittene Star im Rebberg ist. Bei den weissen Sorten ist die Vielfalt 
breiter und umfasst lokale und internationale Sorten mit Completer als weissem 
Aushängeschild. Aufgrund der ausgezeichneten Weinqualität und den klassischen 
Burgunder-Sorten wird die Bündner Herrschaft als das Burgund der Schweiz gelobt.
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