VALENTIN
WINE

Brunello di Montalcino DOP

Brunello Pieve Santa Restituta 2018
Gaja
CHF 79.50

75cl

9 145%

& Toscana
“% Sangiovese
an 24867518

Vinifikation

Die traditionelle Maischegarung findet wahrend 3 Wochen in Stahltanks bei
kontrollierter Temperatur statt. Anschliessend reift der Brunello far 24 Monate in 500
Liter grossen Eichenfassern, gefolgt von 12 Monaten Flaschenreifung.

Degustationsnotiz Gaumen

Der Brunello 6ffnet mit einem weichen, samtigen Auftakt und einer dichten,
tiefgrundigen Struktur. Die Tannine sind feingliedrig eingebunden und entwickeln viel
Druck und Tiefe. Der Wein endet in einem langen, mineralischen Abgang.

Passt zu

Wunderbar zu Rindfieisch - von Steaks Uber Stroganoff bis hin zu Tatar oder langsam
gegarten Braten aus dem Ofen. Wunderschone Begleitung zu Schmorgerichten aller Art
- egal ob Lammgigot, Rindsschulter, Schweinebraten oder Ossobuco.

Trinkreife
Jahrgang + 15 Jahre

Region

In der Toskana entstehen Jahr fUr Jahr Spitzenweine in einer Menge, die keine andere
Region des Landes vorzuweisen hat. Mit inren HUgeln und den perfekten klimatischen
Bedingungen, begunstigt durch die kihle Meeresbrise in den Sommermonaten
gedeihen hier sowohl franzgsische als auch einheimische Traubensorten. Auf Gber
64'000 Hektaren werden hier Uberwiegend die Sorten Sangiovese, Merlot und Vernaccia
angebaut.

Subregion

«Die andere Toskana» wird die Toskanische Kuste / Maremma auch bezeichnet.
Ursprunglich waren hier nur Sumpfgebiete zu finden, die mit zunenmenden Erfolg der
Weine aus Bolgheri stetig trockengelegt wurden, um zusétzliche Anbaufiachen zu
schaffen. Diese umfassen mittlerweile rund 15°000 Hektare, auf welchen die Sorten
Cabernet, Merlot und Vermentino angebaut werden.

VALENTIN WINE, Via Da la Staziun 43, 7504 Pontresina
T +4181838 84 85, info@valentin-wine.ch, https://www.valentin-wine.ch/ Seite 1/1



