VALENTIN
WINE

Dom Pérignon Roseé Millésimeé 2009
CHF 378.00

75cl
9 12.5%
an 71127509

Vinifikation

Nachdem die beiden Grundweine im richtigen Verhaltnis zueinender assembliert
wurden, wird der Champagner gemass der traditionellen "Methode champenoise™ in der
Flasche ein zweites Mal vergoren und dann fur mehrere Jahre auf der Hefe ausgebaut.

Degustationsnotiz Nase

Enorm reichhaltig und vielschicht, es dominieren wunderschdne DUfte nach Feigen,
Erdbeeren, Grenadine und Lakritze, nach einigen Minuten im Glas entfaltet sich das
Bukett vollends und gibt weiter Nuancen von Veilchen, Vanille getrockneten Krautern
preis.

Degustationsnotiz Gaumen

Herrlich konzentriert und fallig im Auftakt, seidig auf der Zunge fliessend, gehen die
wdrzig-fruchtigen Noten Gber in das Mineralische, das in einen zartsalzigen Finale
mundet.

Passt zu
zu allen Arten von Fleischgerichten, sowie zu milden K&sesorten.

Trinkreife
Jahrgang + 15 Jahre

Produzent

Wie kein anderer Name steht Dom Pérignon fur Prestige-Champagner schlechthin.
Pierre Pérignon, genannt Dom Pérignon, wurde 1638 in Sainte Ménehould geboren. Er
war ab 1668 zustandig fUr die wirtschaftliche Versorgung des Klosters der Abtei
Hautvillers, einige Kilometer nérdlich von Epernay. Da die Weinproduktion eine der
Haupteinnahmequellen dieses Klosters war, kimmerte er sich intensivum deren
Produktion. Dabei konzentrierte er sich zum einen stark mit der Bewirtschaftung der
Weinberge und anderen mit den Arbeitsschritten im Weinkeller. Er hat die ,Methode
Champenoise® mit seiner Arbeit massgeblich mitentwickelt, es aber nach heute
herrschender Ansicht nicht erfunden. Er stellte fest, dass der Wein durch den Einsatz
verschiedener Sorten an Qualitat zulegt. Auch verschloss er als erster die Flaschen mit
einem Korken, der mit Kordeln am Flaschenhals gesichert wurde. Die heutigen Winzer in
der Champagne verdankt ihm das Wissen um die Bedeutung der Assemblage.
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Region

Der Champagner ist wohl der Edelste unter den Schaumweinen. Dies wird seinem
Herstellungsverfahren, dem Champagnerverfahren mit jahrelanger Autolyse,
handrutteln und Degorgieren zugeschrieben.

Der Landstrich Champagne lag im Kreuzungspunkt von zwei bedeutenden
Handelsstrassen, die Eine in Nord-Std-Ausrichtung zwischen Flandern und der
Schweiz. Und die Zweite verlief zwischen dem Rhein und Paris. Diese Lage war
einerseits die Ursache fUr viele Schlachten und K&mpfe brachte aber andererseits dem
Landstrich Wohlstand.

Die Champagne umfasst ca 30'000 Hektare Anbaufiadche und ist fur seine Kreidebdden
bekannt. Das kUhle kontinentale Klima ist hervorragend fur die Sdurebildung, die
wertvoll fUr jeden Champagner ist und inm seine "Spritzigkeit” gibt. Vielfach reifen die
Champagner viele Meter unterhalb der Erdoberfiache inmitten der berGhmten
"Kreidekeller” zu Premium-und Jahrgangschampagnern heran.

Die Hauptanbaugebiete der Champagne wahren folgende:

Montagne de Reims; Vallée de la Marne; Cote des Blancs, Cotes de Sézanne und Cote
des Bar. Die Hauptrebsorten zur Champagnerherstellung sind Pinot Noir, Chardonnay
und Pinot Meunier. Neben Pinot Blanc sind viele andere zur Herstellung zugelassen,
welche einen geringen Anteil ausmachen.

Uber ein Drittel der Anbaufidche ist mit Pinot Noir bestockt, welche die Grundlage des
Champagners ist. Sie liefert dem Cuvée Tiefe und Frucht. Der Chardonnay nimmt ein
Viertel der Rebfldche ein und steuert Fruchtigkeit, Eleganz und Samtheit bei. Weniger
als ein Drittel ist mit Pinot Meuniertrauben beflanzt und gibt dem Champagner die
beliebte Flle.
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