LA MADONNING

CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE

VALENTIN
WINE

Chianti Classico Gran Selezione DOCG

Chianti Classico Gran Selezione 2018

La Madonnina
CHF 23.00

75cl

9 13.5%

& Toscana
“% Sangiovese
an 24257518

Vinifikation
30 Monate im Holzfass, sechs Monate in der Flasche.

Degustationsnotiz Nase
Typischer Sangiovese-Geschmack nach sorgfaltiger Reifung in der Eiche nach roten
Beeren, Pflaumen, etwas Leder, Anis, Brotrinde und verwelkenden Rosen.

Degustationsnotiz Gaumen

Aromatische Komplexitdt mit Noten von Kirschen und Veilchen im Vordergrund, kompakt
und von grosser Fulle im Fluss, alle Komponenten in perfekter Balance, das Finale ist
geschliffen und lang.

Passt zu
Braten, Crillfleisch, Wild, ausgereiften Kase.

Trinkreife
Jahrgang + 12 Jahre

Region

In der Toskana entstehen Jahr fUr Jahr Spitzenweine in einer Menge, die keine andere
Region des Landes vorzuweisen hat. Mit inren HUgeln und den perfekten klimatischen
Bedingungen, begunstigt durch die kihle Meeresbrise in den Sommermonaten
gedeihen hier sowohl franzgsische als auch einheimische Traubensorten. Auf Gber
64'000 Hektaren werden hier Uberwiegend die Sorten Sangiovese, Merlot und Vernaccia
angebaut.
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Subregion

Das Chiantigebiet ist nicht nur weltbekannt fUr seine ausgezeichneten Rotweine
sondern auch fur seine kulinarischen Gendsse und monumentalen Kulturstadte. Das
Anbaugebiet liegt zwischen den Stédten Florenz und Siena und umfasst knappe 24'000
Hektare Rebfiache. Esist in 8 Untergebiete eingeteilt, wie z.B. das Chianti Classico,
Chianti Colli Fiorentini, Chianti Rufina um nur einige zu nennen.

Urkundlich ist der Chianti erstmals 1398 erwahnt worden, damals handelte es sich um
einen Weisswein.

Chianti Classico, das Herzstuck des Chiantigebietes, erhielt seine grundlegende
geographische Einteilung um 1716 durch Grossherzog Cosimo lll de'Medici. Damals
wurde der Chianti zum grdssten Teil aus Canaiolo und zu kleinen Teilen Sangiovese,
Mammolo und Marzemino hergestellt.

Baron Bettino Ricasoli bestimmte im Jahre 1872 die heutige Zusammensetzung des
Chianti. Der Grossteil sollte die Sangiovesetraube ausmachen, welche Bukett und Kraft
gibt und zumkleinen Teil die Canaiolotraube, welche dem Cuvée die Milde, starkere
Farbgebung und Samtheit bringt.

Neben DOC gibt es Chianti auch in der héchsten Qualitatsstufe dem DOCG.
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