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Le Pergole Torte 2020 Montevertine
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@& Toscana, Chianti
%% Sangiovese

AN 26687520

Vinifikation
zwei Jahre in franzosischer und slowenischer Eiche.

Degustationsnotiz Nase
dichte Fruchtaromatik, umhult von wirzigen Komponenten nach Lorbeer, Thymian und
einer feinen Tabaknote.

Degustationsnotiz Gaumen
wunderbar strukturiert, elegant, feinsandige Tannine und eine unglaubliche Lange.

Passt zu
Roastbraten, dunkles Gefilgel, Wildgerichte und nicht zu rezente Hartkase.

Trinkreife
Jahrgang + 20 Jahre

Produzent

Montevertine liegt mitten im Herzen des Chiantigebietes, auf einem Hugel 425 Meter
Uber Meer. Im Jahre 1967 kaufte Sergio Manetti, Stahlproduzent und waschechter
Toskaner, das Landgut Montevertine als Feriendomizil. Er pflanzte zwei Hektar Wein an
und eine Passion nahm seinen Anfang. Sergio Manetti setzte ganz auf die autochthone
Rebsorte Sangiovese, Ausdruck des toskanischen Terroirs und brachte 1971 den "Le
Pergole Torte" auf den Markt. Dieser einzigartige Tropfen quasi ein verfrinter
Supertoskaner wurde zum Inbegriff von Innovation.

Durch den Erfolg angespornt, konzentrierte sich Sergio ganz auf den Aufbau seines
Weingutes, neue Weinberge wurden angelegt, neue Keller installiert.

Als einstiger Pionier fand er sich in den der Rolle des Traditionalisten wieder als in den
Neunzigerjahren fruchtbepackte schwere Weine den Weinmarkt Uberschwemmten.
Sergio Manetti ist sich selbst treu geblieben, unberthrt von vorubergehenden Moden
und Trends.

Seit dem Tod von Sergio Manettiim Jahre 2000 liegt die Verantwortung in den Handen
seines Sohnes Martino. Die letzten Jahrgéange beweisen, dass er die Fahigkeit seines
Vaters geerbt hat.
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Region

In der Toskana entstehen Jahr fUr Jahr Spitzenweine in einer Menge, die keine andere
Region des Landes vorzuweisen hat. Mit inren Higeln und den perfekten klimatischen
Bedingungen, begunstigt durch die kUhle Meeresbrise in den Sommermonaten
gedeihen hier sowohl franzésische als auch einheimische Traubensorten. Auf Uber
64'000 Hektaren werden hier Gberwiegend die Sorten Sangiovese, Merlot und Vernaccia
angebaut., Das Chiantigebiet ist nicht nur weltbekannt fUr seine ausgezeichneten
Rotweine sondern auch fur seine kulinarischen Gentsse und monumentalen
Kulturstadte. Das Anbaugebiet liegt zwischen den Stadten Florenz und Siena und
umfasst knappe 24’000 Hektare Rebflache. Esistin 8 Untergebiete eingeteilt, wie z.B.
das Chianti Classico, Chianti Colli Fiorentini, Chianti Rufina um nur einige zu nennen.
Urkundlich ist der Chianti erstmals 1398 erwahnt worden, damals handelte es sich um
einen Weisswein.

Chianti Classico, das Herzstuck des Chiantigebietes, erhielt seine grundlegende
geographische Einteilung um 1716 durch Grossherzog Cosimo lll de'Medici. Damals
wurde der Chianti zum gréssten Teil aus Canaiolo und zu kleinen Teilen Sangiovese,
Mammolo und Marzemino hergestellt.

Baron Bettino Ricasoli bestimmte im Jahre 1872 die heutige Zusammensetzung des
Chianti. Der Grossteil sollte die Sangiovesetraube ausmachen, welche Bukett und Kraft
gibt und zum kleinen Teil die Canaiolotraube, welche dem Cuvée die Milde, stéarkere
Farbgebung und Samtheit bringt.

Neben DOC gibt es Chianti auch in der héchsten Qualitatsstufe dem DOCG.
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