VALENTIN
WINE

Champagne ACC

Perrier-Jouét Belle Epoque 2012
CHF 452.00

150cl

2 12.5%

% Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
an 72041512

Vinifikation
Méthode tradiotionelle

Degustationsnotiz Nase

Floralen Noten mit Minze und weissen Blumen verschmelzen mit Noten nach frischen
Frichten, Agrumen und Mandeln, nach etwas atmem gewinnen reifere Noten von Vanille
und Nougat die Uberhand und runden die Nase auf angenehme Art und Weise ab.

Degustationsnotiz Gaumen

Im Auftakt fruchtige Noten nach Pfirsich, Grapefruit und Bergamotte, energisches
Auftreten im Korper, durch die gelungene Kombination von Frische und Kraft entsteht
eine wunderbare Balance, im enorm anhaltenden Finale verleihen mineralische Noten
zusétzliche Stérke.

Passt zu
Meeresfridchten, Fischgerichten und hellem Fleisch.

Trinkreife
Jahrgang + 20 Jahre

Produzent

Seit 1811 schafft das Haus von Perrier-Jouét Champagner mit einer einzigartigen
Handschrift. Die Prestige-Cuvee Belle Epoque, in der 1902 von Emile Gallé entworfenen
Anemonen-Flasche, ist das Markenzeichen des Champagnerhauses Perrier-Jouét.
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Perrier-Jouét Belle Epoque 2012

Region

Der Champagner ist wohl der Edelste unter den Schaumweinen. Dies wird seinem
Herstellungsverfahren, dem Champagnerverfahren mit jahrelanger Autolyse,
handrutteln und Degorgieren zugeschrieben.

Der Landstrich Champagne lag im Kreuzungspunkt von zwei bedeutenden
Handelsstrassen, die Eine in Nord-Std-Ausrichtung zwischen Flandern und der
Schweiz. Und die Zweite verlief zwischen dem Rhein und Paris. Diese Lage war
einerseits die Ursache fUr viele Schlachten und K&mpfe brachte aber andererseits dem
Landstrich Wohlstand.

Die Champagne umfasst ca 30'000 Hektare Anbaufiadche und ist fur seine Kreidebdden
bekannt. Das kUhle kontinentale Klima ist hervorragend fur die Sdurebildung, die
wertvoll fUr jeden Champagner ist und inm seine "Spritzigkeit” gibt. Vielfach reifen die
Champagner viele Meter unterhalb der Erdoberfiache inmitten der berGhmten
"Kreidekeller” zu Premium-und Jahrgangschampagnern heran.

Die Hauptanbaugebiete der Champagne wahren folgende:

Montagne de Reims; Vallée de la Marne; Cote des Blancs, Cotes de Sézanne und Cote
des Bar. Die Hauptrebsorten zur Champagnerherstellung sind Pinot Noir, Chardonnay
und Pinot Meunier. Neben Pinot Blanc sind viele andere zur Herstellung zugelassen,
welche einen geringen Anteil ausmachen.

Uber ein Drittel der Anbaufidche ist mit Pinot Noir bestockt, welche die Grundlage des
Champagners ist. Sie liefert dem Cuvée Tiefe und Frucht. Der Chardonnay nimmt ein
Viertel der Rebfldche ein und steuert Fruchtigkeit, Eleganz und Samtheit bei. Weniger
als ein Drittel ist mit Pinot Meuniertrauben beflanzt und gibt dem Champagner die
beliebte Flle.

VALENTIN WINE, Via Da la Staziun 43, 7504 Pontresina
T +4181838 84 85, info@valentin-wine.ch, https://www.valentin-wine.ch/ Seite 2/2



