
Schwarzwald, Deutschland (Netto)

Monkey 47 Gin 47°
CHF 47.00

50cl
47%
906550--

Degustationsnotiz Gaumen
Vielschichtiges Aroma mit Gewürzen, Kräutern und Früchten, sowie Zitrus, 
Fichtensprossen, Preiselbeeren und Holunderblüten. Komplex und harmonisch, 
angenehme und pfeffrige Schärfe im Abgang

Passt zu
Pur, als Gin & Tonic oder für diverse Cocktails

Spezielles
Seine Rezeptur geht auf den Briten Montgomery Monty Collins zurück, den es 1945 als 
Angehörigen der Royal Air Force zunächst nach Berlin verschlug, wo er sich für den 
Wiederaufbau des Berliner Zoos engagierte und die Patenschaft für einen Affen namens 
Max übernahm. Nach dem Militärdienst ließ sich Collins im Schwarzwald nieder und 
eröffnete den Landgasthof Zum wilden Affen. Hier entwickelte er einen Schwarzwälder 
Gin, dessen Rezeptur seit 2008 die Basis für Monkey 47 Dry Gin bildet. Die Zahl im 
Produktnamen verweist auf die insgesamt 47 Zutaten, die bei der Herstellung 
verwendet werden. Neben exotischen Kräutern finden auch lokale Kräuter und Beeren 
ihren Weg in den Gin
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